LE ROND

CAMEMBERT GESCHMACK




VIOLIFE LE ROND CAMEMBERT GESCHMACK AUS DER VERPACKUNG
NEHMEN UND IN EINE RUNDE OFENFESTE FORM GEBEN.

MIT ETWAS OLIVENGL BETRAUFELN LND ETWAS FRISCHEN
THYMIAN DARiIBER STREUEN.

IN DEN VORGEHEIZTEN BACKOFEN SCHIEBEN
UND BEI ETWA BACKEN.

HEIG MIT DEINEN
LIEBLINGS-TOPPINGS SERVIEREN.




GEBACKEN IN
DER MIKROWELLE —

VIOLIFE LE ROND CAMEMBERT GESCHMACK AUS DER VERPACKUNG
NEHMEN UND IN EINE MIKROWELLENTAUGLICHE SCHALE, DIE GENAU
DIE PERFEKTE GROBE HAT, GEBEN ODER BEI EINER GROBEREN FORM
EIN NEST AUS BACKPAPIER MACHEN.

MIT ETWAS OLIVENGL BETRAUFELN UND ETWAS
FRISCHEN ROSMARIN DARUBER STREUEN.

IN DIE MIKROWELLE STELLEN UND BEI ot
800W CA. 60-90 SEKUNDEN BACKEN.



VIOLIFE LE ROND CAMEMBERT GESCHMACK AUS DER VERPACKUNG
NEHMEN LUND HORIZONTAL IN ZWEI HALFTEN SCHNEIDEN.

fiL IN EINER FRITTEUSE DDER EINEM GROBEN TOPF AUF ERHITZEN.

IN EINER MITTELGROBEN SCHIISSEL MEHL MIT HAFERDRINK, SALZ UND
PFEFFER MISCHEN, SO0ASS EINE LEICHT DICKFLOSSIGE MISCHUNG
(WIE EIN DONNER PORRIDGE) ENTSTEHT. EINE ANDERE SCHIISSEL

MIT PANKD-SEMMELBROSELN BEREITSTELLEN.

VIDLIFE LE ROND CAMEMBERT GESCHMACK ZUNACHST

IN DIE MEHLMISCHUNG UND DANN IN DIE
PANKO-SEMMELBRGSEL EINTAUCHEN, BIS ER
GLEICHMARIG OBERZOGEN IST. FIR ALLE
STOCKE WIEDERHOLEN.

JEDES PANIERTE STUCK IN HEIBEM dL
FRITTIEREN, BIS DIE PANKD-SEMMEL-
BROSEL GOLDBRAUN SIND, MAX.

MIT EINEM
SCHAUMLIOFFEL HERAUSNEHMEN
UND ZUM ABTROPFEN AUF
KOCHENPAPIER LEGEN. HEI MIT DEINEN
LIEBLINGS-TOPPINGS SERVIEREN.




VIDLIFE LE ROND CAMEMBERT GESCHMACK AUS DER VERPACKUNG NEHMEN.

AUF EINEM MIT BACKPAPIER AUSGELEGTEN BLECH EIN BLATT BLATTERTEIG
(AUS DEM TK-REGAL, ANGETAUT) CA. 3MM DiINN AUSROLLEN UND DEN
VIOLIFE LE ROND CAMEMBERT GESCHMACK IN DIE MITTE LEGEN.

SEITEN EINFALTEN UND EINE KLEINE TASCHE SCHAFFEN, UM DEN VIDLIFE
DARIN EINZUSCHLIEBEN. KANTEN MIT WASSER BEPINSELN UND DAMIT
VERSCHLIEBEN. UMDREHEN UND MIT EINEM SCHARFEN MESSER IN DIE
OBERSEITE DES TEIGS EIN WINDRADMUSTER DDER KREUZLINIEN EINRITZEN.

MIT ETWAS DLIVENDL BETRAUFELN, IN DEN VORGEHEIZTEN BACKOFEN
GEBEN LUND BEI UMLUFT CA. GOLDBRAUN
UND KNUSPRIG BACKEN.

MIT EINEM GRUNEN SALAT UND DEINEN LIEBLINGS-TOPPINGS SERVIEREN.
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